
 

紅  

北斗文化学園インターナショナ ル調理技術専門学校 

学生運営レストラン CHALLENGE SHOP 

TakeO ut 
北斗文化学園インターナショナル調理技術専門学校 
 室蘭市山手町1-11-34  0143-25-2211    hokuto-bunka.ac.jp/isca/ 

HokutoBunka.ISCA  hokuto_bunka_academy_isca 予約・詳細 ▶ 

留学生の 

 

メニュー合戦 
10/29㊍

・10/30㊎ 

2/18㊍
・2/19㊎ 

 

12/3㊍
・12/4㊎ 

1/21㊍
・1/22㊎ 

 

紅 白 

お客様が選ぶベストメニュー  

応援投票受付中 
「食べてみたい！」「気になってる…！」というメニューへの投票も大歓迎 



 

北斗文化学園インターナショナル調理技術専門学校  
学生運営レストラン CHALLENGE SHOP 

Takeout 
 テイクアウト 

10/29㊍ 10/30㊎ 

運営時間：毎日 11:00～17:00・完全予約制 
平日9時～18時ご予約を承ります。受取日の前日13時までにご予約ください｡ 
※商品がなくなり次第販売終了とさせて頂きますのでご了承ください 

会場：室蘭市山手町1-11-34   | お問合せ：0143-25-2211 

 留学生の 

メニュー合戦 

前菜 1. ウフ･ミモザ 秋の味覚サラダ添え ごまのマスタードドレッシング  ..   500 円 
  黄身をマヨネーズで和えたゆで卵に、長葱･かぼちゃ･水菜･大根のサラダを添えました 

 2. ディル香るサーモンのケークサレ 枝豆のサラダ添え  ...........   500 円 
  サーモンの切り身を練り込んだお惣菜系のパウンドケーキ、食感と楽しむ枝豆と胡瓜のグリーンサラダ 

 3. 自家製食パンのクロックムッシュ コールスローサラダと共に  ...   800 円 
  もっちり食感に仕上げた食パンに自家製ロスハムと滑らかな口溶けのベシャメルソースの定番ホットサンド 
 
 

メイン  4. とろ～りチーズのチキンケサディーヤ サルサとワカモレ添え  ...   800 円 
料理   香ばしく焼き上げた自家製トルティーヤにメキシカンテイストチキンソテーとピーマン炒めを挟みました 

 5. アッシ･パルマンティエ ................................ ..   900 円 
  トマトで炒めた牛豚の合挽き肉と男爵のマッシュポテトを重ねたフランスの定番グラタン料理 

 6. 彩りサーモンの包み焼き 自家製タリアテッレ ...............  1,0 00 円 
  パプリカ、人参、ブロッコリー、じゃが芋と共にレモンの香りで蒸し焼きにしたサーモンです 

 7.  ムシュターロシュ･マラツカ 焼き茄子と白ご飯と共に  .........  1,0 00 円 
  豚肩肉を人参や椎茸などの野菜と共に煮込んだハンガリー風マスタードクリームソースのシチュー 

 8. カルボナード･フラマンド 彩り野菜 自家製パンとマスタード添え  .  1,0 00 円 
  豚バラ肉を黒ビールでじっくり煮込んだベルギー･フランドル地方の郷土料理 
 
 

デザート 9. リンゴのクランブル  ................................ .....   600 円 

  りんごをピューレ状とゴロゴロとした食感のコンポートにサクサククランブルを重ねたスイーツ 

 10 . ティラミス  ................................ .............   600 円 
  コーヒーのほろ苦さとマスカルポーネチーズの濃厚なコクが絶妙にマッチしたイタリア生まれのドルチェ 

【  ご注文･最新情報は本校のホームページにて  】 hokuto -bunka.ac.jp/isca/  
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北斗文化学園 
インターナショナル調理技術専門学校 
学生運営レストラン CHALLENGE SHOP 

  

運営時間：毎日 11:00～17:00 ・ 完全予約制 
平日 9 時～18 時ご予約を承ります。受取日の前日 13 時までにご予約ください｡ 

※商品がなくなり次第販売終了とさせて頂きますのでご了承ください 

会場：室蘭市山手町 1-11-34 ｜ お問合せ： 0143-25-2211 

お客様氏名 ：  電話番号 ：  

住 所 ：〒  

受 取 日 時 ：□ 10/29㈭・□ 10/30㈮ ※ご希望の受取日に✓を入れてください  時 分 

商 品 名 単価 注文数 合計金額 備 考 

前菜 

1. ウフ･ミモザ 秋の味覚サラダ添え ごまのマスタードドレッシング 500円    

2. ディル香るサーモンのケークサレ 枝豆のサラダ添え 500円    

3. 自家製食パンのクロックムッシュ コールスローサラダと共に 800円    

メイン 

料理 

4. とろ～りチーズのチキンケサディーヤ サルサとワカモレ添え 800円    

5. アッシ・パルマンティエ 900円    

6. 彩りサーモンの包み焼き 自家製タリアテッレ 1,000円    

7. ムシュターロシュ･マラツカ 焼き茄子と白ご飯と共に 1,000円    

8. カルボナード･フラマンド 彩り野菜 自家製パンとマスタード添え 1,000円    

デザート 

9. リンゴのクランブル 600円    

10. ティラミス 600円    

合 計     

(1) 当日はおつり銭のないようにご協力お願いします。 

(2) ご注文は電話（0143-25-2211）、FAX（0143-25-2210）､  

メール（takeout@hokuto-bunka.ac.jp）または右のＱＲ 

コードからオンラインで承ります。 

(3) 次回以降の DM 登録や停止も右の QR コードから ▶ 

受付日  ：   / 

受付担当者： 

入力 確認 
  

〔オンライン注文〕 

10/29㊍ 10/30㊎ 注 文 票 

 



 

北 斗 文 化 学園 イ ン タ ー ナ シ ョ ナル 調 理 技 術 専 門 学 校 
学生運営レストラン CHALLENGE SHOP 

専門課程調理師学科 
専攻科プロフェッショナル･コース 
レストラン＆テイクアウト実施予定 

【テイクアウト】 

11/15㊐ ※学校祭一般公開 

11/26㊍･27㊎ 

12/3㊍･4㊎ 12/17㊍･18㊎ 

1/21㊍･22㊎ 

2/4㊍･5㊎ 2/18㊍･19㊎ 

3/4㊍･5㊎ 

. ご注文･ご予約･お問合せ .   

0143-25-2211 
今後のご来店を心よりお待ち申し上げます 

 
 

 

令和 8 年度の実施予定 

takeout@hokuto -bunka.ac.jp  

Tel (0143) 25 -2211 （代表）  

Fax (0143) 25 -2210  

ご注文・お問合せ  

アクセスマップ  

室蘭市山手町 1-11-34 

@HokutoBunka.ISCA  

北斗文化学園インターナショナル 
調理技術専門学校 

公式ホームページ  
アクセス URL 

hokuto -bunka.ac.jp/isca/  

#北斗文化学園 

オンラインの 

ご注文･ご予約は 

右の QRコードより 

 

takeout@hokuto -bunka.ac.jp  

Tel (0143) 25 -2211 （代表）  

Fax (0143) 25 -2210  

ご注文・お問合せ  

アクセスマップ  

室蘭市山手町 1-11-34 

@HokutoBunka.ISCA  

北斗文化学園インターナショナル 
調理技術専門学校 

公式ホームページ  
アクセス URL 

hokuto -bunka.ac.jp/isca/  

#北斗文化学園 


