
北斗文化学園インターナショナル調理技術専門学校  
学生運営レストラン CHALLENGE SHOP 

Takeout 
テイクアウト 

6/25㊍ 6/26㊎ 

運営時間：毎日 11:00～17:00・完全予約制 
平日9時～18時ご予約を承ります。受取日の前日13時までにご予約ください｡ 
※商品がなくなり次第販売終了とさせて頂きますのでご了承ください 

会場：室蘭市山手町1-11-34   | お問合せ：0143-25-2211 

M E N U  
～ 初夏のランチメニュー ～ 

前菜  2. たっぷり季節野菜の前菜4種盛り合わせ ....................   800 円 
  ポテトサラダ、フリッタータ、鶏のパテ、焼きナスと海老のマリネの盛り合わせ 
 
 

メイン   2. 小海老と帆立貝のクリームドリア .........................   800 円 
ディッシュ   ケチャップライスとなめらかでクリーミーなシーフードをたっぷりのチーズで焼き上げました 

 3. スパゲッティボロネーゼ ................................ .   900 円 
  ビーフの挽き肉をデミグラスソースで仕上げたスパゲッティ 

 4. 鶏むね肉のバロティーヌ マッシュルームクリームソース .....   900 円 
  柔らかくポシェした鶏むね肉を自家製フランスパンと共にお召し上がりください 

 5. 本マスのポワレ ヴィエルジュソース 彩り野菜添え .........   900 円 
  醤油味にマリネしたマスをオリーブオイルベースのさわやかなソースでお召し上がりください 

 6.  豚バラ肉の柔らか煮 オニオンソース バターライス添え ...   1.000 円 
  柔らかく煮込んだ道産の豚バラ肉をオニオンソースと合わせました 

 7. 和牛の柔らかビーフシチュー 小野菜添え ................   1.800 円 
  赤ワインでゆっくり時間をかけて仕上げた絶品煮込み料理です 
 
 

デザート 8. ガトー･ド･クレープ ................................ ....   600 円 
  チョコレートとマスカルポーネチーズのシャンティイを挟んだクレープのガトー仕立て 

 9. 抹茶とイチゴのロールケーキ ...........................   600 円 
  抹茶で風味付けたスポンジ生地に爽やかなイチゴとまろやかなディプロマートクリームを挟んだロールケーキ 

 10.  北海道産ミルクのクレームキャラメル ....................   600 円 
  北海道産ミルクをたっぷり使用した濃厚なプリンをアラモードに仕上げています 

【  ご注文･最新情報は本校のホームページにて  】 hokuto -bunka.ac.jp/isca/  
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 抹茶とイチゴのロールケーキ 600円 

  

 北海道産ミルクのクレームキャラメル 600円 

  

 ガトー･ド･クレープ 600円 

  



北斗文化学園 
インターナショナル調理技術専門学校 
学生運営レストラン CHALLENGE SHOP 

運営時間：毎日 11:00～17:00 ・ 完全予約制 
平日 9 時～18 時ご予約を承ります。受取日の前日 13 時までにご予約ください｡ 

※商品がなくなり次第販売終了とさせて頂きますのでご了承ください 

会場：室蘭市山手町 1-11-34 ｜ お問合せ： 0143-25-2211 

お客様氏名 ：  電話番号 ：  

住 所 ：〒  

受 取 日 時 ：□ 6/25㈭・□ 6/26㈮ ※ご希望の受取日に✓を入れてください  時 分 

商 品 名 単価 注文数 合計金額 備 考 

前菜 1. たっぷり季節野菜の前菜 4 種盛り合わせ 800円    

メイン 

ディッシュ 

2. 小海老と帆立貝のクリームドリア 800円    

3. スパゲッティボロネーゼ 900円    

4. 鶏むね肉のバロティーヌ マッシュルームクリームソース 900円    

5. 本マスのポワレ ヴィエルジュソース 彩り野菜添え 900円    

6. 豚バラ肉の柔らか煮 オニオンソース バターライス添え 1.000円    

7. 和牛の柔らかビーフシチュー 小野菜添え 1.800円    

デザート 

8. ガトー･ド･クレープ 600円    

9. 抹茶とイチゴのロールケーキ 600円    

10. 北海道産ミルクのクレームキャラメル 600円    

合 計     

(1) 当日はおつり銭のないようにご協力お願いします。 

(2) ご注文は電話（0143-25-2211）、FAX（0143-25-2210）､  

メール（takeout@hokuto-bunka.ac.jp）または右のＱＲ 

コードからオンラインで承ります。 

(3) 次回以降の DM 登録や停止も右の QR コードから ▶ 

受付日  ：   / 

受付担当者： 

入力 確認 
  

〔オンライン注文〕 

6/25㊍ 6/26㊎ 注 文 票 

Takeout 
 

テイクアウト
 


