
  



学生運営レストラン CHALLENGE SHOP 

11/13㊐ 

 
 1.  室蘭やきとり . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   500円 
  豚串、鶏串、つくね串の 3種を本校秘伝のタレで味付けました （からし付き 3本盛り） 

 2.  シーフードミネストローネ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   400円 
  海鮮と野菜の温かいトマトスープ 

 3.  ソース焼きそば . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   500円 
  豚肉と伊達産キャベツたっぷりのソース味の焼きそば 

 4.  和風ポークカレーライス . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   700円 
  豚挽き肉と野菜の和風カレー 

 5.  鶏手羽元ポリネシアン風 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   600円 
  エスニックなソースに漬けこみ焼き上げた鶏肉 かぼちゃのカレーソティー添え 

 6.  タコス . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   600円 
  本場南米コロンビアの留学生直伝レシピ！スパイシーな挽き肉と野菜を手作りの生地に包みました 

 7.  ミルクプリン . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   300円 
  道産の牛乳を柔らかな食感のプリンに仕上げました  苺ソース添え 

 8.  カボチャのパウンドケーキ（2枚） . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   200円 
  伊達産かぼちゃをたっぷり練り込んだふんわり食感のパウンドケーキ 2切れ 

 9.  カボチャのパウンドケーキ（ホール） . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  700円 
  伊達産かぼちゃをたっぷり練り込んだふんわり食感のパウンドケーキ（8枚相当） 

 10.  アロニアジャム . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  700円 
  アロニアの個性を生かした、ほんのり苦みのある大人の味が特徴の無添加ジャム 

 11.  プルーンジャム . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  600円 
  壮瞥産プルーンを皮ごと煮込んで、プレーンヨーグルトとの相性が抜群の無添加ジャム 

 12.  苺ジャム . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  500円 
  果肉 100％の手作りジャム 

Web: www.hokuto-bunka.ac.jp/isca/ 

 

 

 



 
学生運営レストラン CHALLENGE SHOP 

運営時間： 10:00～15:00  ※ 11 月 10 日 17時までにご予約ください 
電話（0143-25-2211）にて平日 9 時～18 時ご予約を承ります 

※商品がなくなり次第販売終了とさせて頂きますのでご了承ください 

会場：室蘭市母恋北町 1-5-11  

お客様氏名 ：  電話番号 ：  

住 所 ：〒  

受 取 日 時 ： 11/13㈰    10:00～15:00 の間の時刻をご記入ください  時 分 

商 品 名 税込単価 注文数 合計金額 備 考 

1. 室蘭やきとり 500円    

2. シーフードミネストローネ 400円    

3. ソース焼きそば 500円    

4.  和風ポークカレーライス 700円    

5. 鶏手羽元ポリネシアン風 600円    

6. タコス 600円    

7. ミルクプリン 300円    

8. カボチャのパウンドケーキ（2枚） 200円    

9. カボチャのパウンドケーキ（ホール） 700円    

10. アロニアジャム 700円    

11. プルーンジャム 600円    

12. 苺ジャム 500円    

合 計     

(1) 当日はおつり銭のないようにご協力お願いします。 

(2) ご注文は電話（0143-25-2211）、FAX（0143-25-2210）､ 
メール（takeout@hokuto-bunka.ac.jp）または右のＱＲ 
コードからオンラインで承ります。 

(3) 次回以降の DM 登録や停止も右の QR コードから ▶ 

 

受付日  ：   / 

受付担当者： 

入力          確認 
  

〔オンライン注文〕 

11/13㊐ 注 文 票 

 



 

 
学生運営レストラン CHALLENGE SHOP 

12/15㊍・16㊎ 

テイクアウト 

12/25㊏ ※だて食育レストラン「E スプーン」にて 

 北海道伊達開来高等学校とのコラボレーション企画 

〈 2022 年 〉 

1/26㊍ 1/27㊎ 

2/2㊍ 2/3㊎ 

2/14㊋ ※バレンタインケーキ販売 

3/9㊍ 3/10㊎ 

 ご予約･お問合せ  0143-25-2211 

今後のご来店を 

心よりお待ち申し上げます 

 

北斗文化学園インターナショナル 
調理技術専門学校 

今後の実施予定日程 


