
北斗文化学園インターナショナル調理技術専門学校 
学生運営レストラン CHALLENGE SHOP 

 

10/27㊌ 10/28㊍ 10/29㊎ 

運営時間：毎日 11:00～17:00 ・ 完全予約制 
平日 9 時～18 時ご予約を承ります。受取日の前日 13 時までにご予約ください｡ 

※商品がなくなり次第販売終了とさせて頂きますのでご了承ください 

会場：室蘭市山手町 1-11-34   | お問合せ：0143-25-2211 

～ 秋のフランス料理 ～ 

前菜 1.  地魚のエスカベージュ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   500円 
  胆振でとれた魚を洋食の南蛮漬けにしました 

 2.  帆立のタルタルとかぼちゃムース . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   600円 
  かぼちゃのムースに帆立のサイコロサラダをのせました 

 3.  合鴨レバーペーストとキノコマリネ . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   600円 
  道産の合鴨レバーペーストにメルバトーストとキノコマリネを添えました 

 4.  茄子と挽肉のテリーヌ トマトバジルソース . . . . . . . . . . . . . .   600円 
  茄子と挽肉をミルフィーユ状に重ねたテリーヌ   

メイン  5.  自家製ソシソン･ショーとサツマイモリゾット . . . . . . . . . . . . . .   700円 
ディッシュ  豚肉の手作りソーセージにリゾットを添えました 

 6.  若鶏のソティ りんご風味 バターライス添え . . . . . . . .   800円 
  皮目をパリパリに焼いたもも肉にりんごソースを合わせました 

 7.  ローストポーク プラムソース ペンネパスタ添え . . . . . . . . . .   900円 
  豚肩ロース肉のローストに甘酸っぱいプラムソースを合わせました 

 8.  鴨モモ肉のコンフィ バターライスとポテトフライ添え . .   1,000円 
  ハーブの塩水に漬け込み、低温の油でじっくり火を通した鴨肉です   

デザート 9.  栗のムース 柿のマリネ添え . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  500円 
  マロンムースに柿のシロップ和えをのせました 

 10.  かぼちゃのシュークリーム ハロウィン風 . . . . . . . . . . . . . .  450円 
  ココア風味のシュー皮にかぼちゃクリームを詰めました 
  

ピッツァ 11.  北斗ピッツァ各種 （約１８センチ・箱入り） . . . . . . . . . . . . . . . . .   各種 1,350円 
  ホタテ＆オニオン ・ エビ＆アスパラ ・ 豚スジ＆長ネギ（和風） ・ ハーブチキン＆きのこ ・ オリーブ＆チーズ ・ ポテト＆ベーコン 
  ※焼き立てか冷凍でお渡しできます。ご注文時にお申し付けください。 

Web: www.hokuto-bunka.ac.jp/isca/  Facebook: HokutoBunka.ISCA 
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北斗文化学園 
インターナショナル調理技術専門学校 
学生運営レストラン CHALLENGE SHOP 

運営時間：毎日 11:00～17:00 ・ 完全予約制 
平日 9時～18時ご予約を承ります。受取日の前日13 時までにご予約ください｡ 

※商品がなくなり次第販売終了とさせて頂きますのでご了承ください 

会場：室蘭市山手町 1-11-34   | お問合せ：0143-25-2211  

お客様氏名 ：  電話番号 ：  

住 所 ：〒  

受 取 日 時 ：□ 10/27㈬・□ 10/28㈭・□ 10/29㈮ ※ご希望の受取日に✓を入れてください  時 分 

商 品 名 税込単価 注文数 合計金額 備 考 

前菜 

1. 地魚のエスカベージュ 500円    

2. 帆立のタルタルとかぼちゃムース 600円    

3. 合鴨レバーペーストとキノコマリネ 600円    

4. 茄子と挽肉のテリーヌ トマトバジルソース 600円    

メイン 

ディッシュ 

5. 自家製ソシソン･ショーとサツマイモリゾット 700円    

6. 若鶏のソティ りんご風味 バターライス添え 800円    

7. ローストポーク プラムソース ペンネパスタ添え 900円    

8. 鴨モモ肉のコンフィ バターライスとポテトフライ添え 1,000円    

デザート 
9. 栗のムース 柿のマリネ添え 500円    

10. かぼちゃのシュークリーム ハロウィン風 450円    

北斗ピッツァ 

各種 約１８センチ・箱入り 

ご注文時に 

〈焼き立て〉もしくは〈冷凍〉 

からお選びください 

ホタテ＆オニオン 1,350円   焼 [  ]  冷 [  ]  

エビ＆アスパラ 1,350円   焼 [  ]  冷 [  ]  

豚スジ＆長ネギ（和風） 1,350円   焼 [  ]  冷 [  ]  

ハーブチキン＆きのこ 1,350円   焼 [  ]  冷 [  ]  

オリーブ＆チーズ 1,350円   焼 [  ]  冷 [  ]  

ポテト＆ベーコン 1,350円   焼 [  ]  冷 [  ]  

合 計     

(1) 当日はおつり銭のないようにご協力お願いします。 

(2) ご注文は電話（0143-25-2211）、FAX（0143-25-2210）､ 
メール（takeout@hokuto-bunka.ac.jp）または右のＱＲ 
コードからオンラインで承ります。 

(3) 次回以降の DM 登録や停止も右の QR コードから ▶ 

受付日  ：   / 

受付担当者： 

入力          確認 
  

〔オンライン注文〕 

10/27㊌ 10/28㊍ 10/29㊎ 注 文 票 


